
 

Unser Verständnis von Nachhaltigkeit ist es, saisonal und marktfrisch einzukaufen. 
Deshalb können unsere Gerichte unter der Woche wechseln oder Zutaten variieren. 

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. 

Unser Klosterlunch 26. – 30.Oktober 2026 
Mo – Fr von 11:30 – 13:45 Uhr 

Vorspeisen 

Maroni Suppe 

oder 

Menüsalat 
 

Hauptgänge 

Rindsvoressen szegediner Art mit Sauerkraut und Paprika 

serviert mit Böhmischen Knödeln 

oder 

Kürbisravioli an Salbeirahmsauce 
mit Feta und gerösteten Kürbiskernen 

 

Dessert 

Apfelkompott mit Mascarponecrème und Mandeln  

 

  Suppe oder Salat  CHF   7.50 
Vorspeise und Hauptgang  CHF 25.00 

 Ganzes Menü CHF 30.00 
 Dessert  CHF   7.50 

 

Klosterfisch der Woche CHF 54.00 
 

Walliser Eglifilet gebraten mit sautiertem Speck und Champignons 

Salzkartoffeln und Rahmwirsing 

 

Unsere Weinempfehlung zum Lunch 
 

Epesses Ligne Prestige, Lavaux Waadt. 2024   1dl  8.50 CHF 
Figuero 12 Grianza, Ribera del Duero 2022    1dl  9.50 CHF 

 

 
 


