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TAKE AWAY
Salate, Plattli und Suppen
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Blattsalat
Knackiger, saisonaler Blattsalat mit Krdutern

Klostersalat
Saisonaler Blattsalat

mit assortierten, frischen Rohkostsalaten mit Croditons

Wir servieren unsere Salate mit einem hausgemachten, fruchtigen Klosterdressing.
Gerne kénnen Sie natirlich auch franzésische Salatsauce fiir Ihren Salat bestellen.

Klassischer Niisslisalat an French Dressing
serviert mit gebratenen Speckwiirfeli, gehacktem Ei und CroGtons

Klosterplattli

mit Salametti, Rohessspeck und Jura-Bergkése

Klassischer Wurst-Kasesalat
mit Bergkése aus der Juraregion
Wahlweise mit Pommes Frites

Unsere Tagessuppe

Topinamburcrémesuppe mit Estragon

Inkl. der gesetzlichen MwSt.
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Tartes flambées

Unsere Flammkuchenspezialitaten aus dem Schamottofen

Tarte flambée «a I’Alsacienne» 19.50
klassisch mit Speck und Zwiebeln

Tarte flambée «Savoureuse» 19.00
mit Kiirbiswtirfeln, Miinsterkése und Federkohl

Tarte flambée «Nordique» 23.50
mit mariniertem Lachs, Kartoffelspdnen, Zwiebeln und Nisslisalat

Hauptgéange

Kohlrabi-Tartelette 28.00
mit Topinamburcréme und Federkohl-Chips

Saftige Klosterbratwurst 20.50
Nach unserem Rezept von der Metzgerei Jenzer hergestellte Bratwurst
mit Résti, sautiertem Gemtse und késtlicher Zwiebelsauce

Zartes, paniertes Schnitzel vom Freilandsauli 23.00
serviert Pommes Frites und Blattsalat

Cordon-Bleu vom Freilandsauli 30.00
serviert mit Pommes Frites und Saisongemiise

Tatar vom Rinderfilet mit Foccacia 20.50
Als Hauptgang, dazu Pommes Frites 34.00
Zanderknusperli mit Basmatireis 25.50

Salatbouquet und Klostergartenkrduter-Mayonnaise

Inkl. der gesetzlichen MwSt.



